TRCHI

Exquisite Nikkei flavors crafted
with great precision.



BASLAMADAN

Machi: Japonca'da mahalle, sokak anlamina gelir.
Kardes markalarimiz Strada (ftalvanca “sokak”) ve Cafe Cadde ile

benzer anlamlart tasir.

Nikkei: Japon kokenli insanlart ifade eder ve genellikle diger tilkelerde

yasayan Japonlar icin kullanilir.

Nikkei mutfagy, Japonya ve Peru kiiltiirlerinin bulusmasi sonucunda ortaya
cikan benzersiz bir mutfak tiirtidiir. Peru’nun yerel lezzetleri ile Japon
mutfaginin geleneksel tekniklerini bir araya getiren bu mutfakta; taze deniz

tirtinleri, lime, Peru biberleri, marine soslar olmazsa olmazdir.

Nikkei mutfaginim Peru’da ortaya ¢ctkmis olmasimim nedeni, bu tilkede yogun

bir Japon gbcmen niifusunun yagamasidir.

Machi; cografi uzakhklarina kars kiiltiirleri ve gastronomilerivle
benzerlik gosteren bu iki iilkenin mutfagini,
ortak ilkeleri olan minimalizm 1s131inda benimser.



Mentiyti incelerken seciminizi kolaylagtiracak, Nikkei mutfagimna dair birkac terim

Aji: Peru mutfaginda yaygimn olarak kullamilan bir biber tiirii

Ceviche: Taze deniz iirtinlerinin leche de tigre’nin asidi ile pisirilmesiyle
hazirlanan bir Latin Amerika yemegi

Karaage: Japon mutfaginda, marine edilmis et tirtinlerinin panclenip kizartilmasi
Katsu: Japon mutfaginda pane edilmis ve kizartilmis et veya tavuk
Kushiyaki: Japon mutfagina ait, ince sislere takilarak 1zgara yapilan yemekler

Leche de Tigre: (Ispanyolca “kaplan siiti”) Lime suyu, hindistan cevizi siitii,
kisnis, kirmizi sogan gibi malzemelerle hazirlanan lezzetli ve ferahlatici bir sos

Maki: Nori ile rulo halinde sarilmis ve icinde bahk, sebze, piring gibi cesitli
malzemelerin bulundugu sushi tiirii

Miso: Japon mutfagina ait, fermente edilmis soya fasulyesinden yapilan bir sos

Nigiri: El ile sekillendirilen kiiciik bir pirin¢ yumagimin tizerine ince dilimlenmis
taze bahgin veya deniz iirtintiniin yerlestirildigi sushi tiirti

Nori: Belirgin bir deniz tadi tagtyan, koyu renkli deniz yosunu yapraklari
Ponzu: Lime ve zencefilile lezzetlendirilen soya sosu
Robata: Japon mutfagimin gelencksel 1zgara tarzi

.

Saikyo Yaki: Baligin tath miso sosunda marine edilip firmda pisirildigi bir Japon
pisirme yontemi.

Sashimi: Cig balik veya deniz tirtiniiniin ince dilimler halinde kesildigi sushi tiirii

Tartar: Cig balik veya deniz iiriinlerinin incecik dogranarak taze otlar ve
baharatlar ile lezzetlendirildigi yemek

Tataki: Japon mutfaginda et veya deniz tirtinlerinin dis yiizeyinin pisirilerek ic
kisminin ¢ig birakildigi pisirme teknigi

Tiradito: Ince dilimlenmis taze deniz Girtinlerinin lime suyu ile marine
edilmesiyle hazirlanan, Peru mutfagma 6zgii bir yemek

Tobiko: Kiiciik, renkli balik yumurtalar
Udon: Yumusak ve sakizimsi bir yapiya sahip, kalin noodle

Uramaki: Japonca “ters maki” anlamina gelen, norinin pirincin digina degil icine
sarildig1 ve ic malzemelerin disarida kaldigi sushi tiirii

Wakame: Hafif tuzlu bir deniz tadi tagiyan, ince, yesil deniz yosunu yapraklart

Yuzu: Japon mutfaginda kullanilan eksi-tatl bir narenciye meyvesi



SOGUK TABAKRLAR

Wakame Salata veg
Deniz yosunu, Japon turpu, susam, ponzu sos

Somon Avokado Tartar
Piring cipsi, ponzu sos, yuzu mayonez, susam, yufka kitiri

Tuna Tartar
Piring cipsi, yuzu vinegret sos, tobiko, baharatl panko, frenk sogant

TACO

Somon
Avokado, salatalik, krem peynir, acth mayonez, susam, tobiko

Karides
Avokado, salatalik, kurutulmus nori, Japon mayonezi, aji miso sos

TATAKI

Tuna
Biber salsa, lime zest, panko kitiri, sarimsakli ponzu

Beef

Taze trif mantari zest, yufka kitir, frenk sogani, triiflii ponzu

TIRADITO

Deniz Tarag & Levrek

Mango salsa, avokado ve aji amarillo puiresi, leche de tigre

Triiflii Akya
Baby turp, jalapenio biberi, kirmizi sogan, narenciye sos

CEVICHE

Akya

Mango, avokado, tatl patates, kirmizi sogan, misir patlagy, yuzu, vesil biberli leche de tigre

Somon

Mango, avokado, tatl patates, kirmizt sogan, musir patlagy, vuzu, carkifelekli leche de tigre

Vegan g
Mango, avokado, edamame, wakame, tath patates, nisir patlagi, yuzu
(Sececeginiz ceviche sos ile servis edilir)

Tiim vergiler dahil satis fivatidir.

4 Nisan 2026 tarihinden itibaren gecerlidir.
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SICARK TABARILAR

Buharda Pismis Edamame

Acisiz veg 36()
Acth 370
Dynamite Karides 920
Tempura sos ile kizartilmus karides lokmalari, yedikule marul, sivah susam,
acili mayonez sos
Nikkei Ocean Sando 820
Panelenmis karides & levrek tartar, coleslaw, aji hardal sos
Miso Corbast g 190
Actli veya acisiz ?
Deniz Uriinlii Limonotu Corbast 390
Levrek, karides, kirmizi Meksika biberi
Padron Biberleri veg 420
Karides Tempura 860
Shoyu sos
Ika Karaage 680
Lime ve miso ile marine edilmis kalamar tempura
Japon tursusu ve buharda pismis pilav ile servis edilir.
Bonfile 220g- .
) . 1750
Aci biber sos ile )
Kushiyvaki Tavuk 2 1150
Ajfamarillo sos ile )
Kushiyaki Jumbo Karides 2 1350
Biberli yuzu sos ile .
Kushivaki Somon g -
e S o 1450
leriyaki sos ile
o ~
RATSU
Istividye soslu udon ile servis edilir.
Bonfile 2:20¢7
R 1650
Korili tonkatsu sos ile h
Tavuk 180 g )
Korili tonkatsu sos ile 150
SAIRYO YARI
Japon tursusu ve buharda pismis pilav ile servis edilir.
Miso Black Cod 2204 _
i . ‘ 2950
Yuzu sos ile .
UDON
Istiridye sos, havug, kabak, beyaz lahana ile hazarlan:
Etli 960
Tavuklu 820

Besin alerjiniz veya intoleransiniz varsa liitfen bizimle paylagin.



SUSHII

SPECIAL ROLL (6 parca)

Salmon Aburi
Muhirlenmis somon, avokado, deniz yosunu, tobiko, act mayonez, triif, susam

Chu-Toro
Mihiirlenmis yarim vagh tuna, salatalik, panko, biber salsa, triiflti act mayonez

Mexican
Karides tempura, avokado, salatalik, krem peynir, vengeg tartar,
tath patates, Sriracha, act mayonez, teriyaki sos

Hamachi
Akya baligy, salatalik, avokado, mango, frenk sogan, tropik sos

Sake Tempura
Somon tempura, avokado, salatalik, karigik susam, biber sos

Red Tiger Ceviche

Karides tempura, mtihtirlenmis ton, avokado, salatalik, biber salsa, teriyaki sos
Truffle Suzuki

Muhiirlenmis levrek, avokado, mango, triif piiresi, triiflt mayonez, susam,
terivaki sos

Istanbul

Karides & vengec tartar, salatalik, avokado, yutka kitir, krem peynir,

act mayonez,

Sesame Crab

Surimi, salatalik, avokado, bevaz susam, terivaki sos

Dynamite Shrimp (4 parca)
Karides tempura, tath patates, taze sogan, avokado, salatalik, tobiko,
dynamite sos

Vegan iveg
Yamagobo, tatl patates, California biberi, salatalik, avokado, mango, mikrofiliz,
karisik susam

CLASSIC ROLL 6 par¢a)

King Crab California
IKral yengeg, avokado, salatalik, tobiko, Japon mayonezi, bevaz susam

Dragon
Yilan balg), avokado, salatalik, susam, terivaki sos

Ebiten
Karides tempura, panko, avokado, salatalik, sweet chilli

Philadelphia

Ftime somon, krem peynir, avokado, salatalik, California biberi, mango

Crunchy Sake
Somon, salatalik, avokado, krem peynir, panko, terivaki sos

Crunchy Tuna
‘Tuna, salatalik, avokado, krem peynir, panko, teriyaki sos
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SUSHII

MAKI 6 parca,

Sake | Somon
Tekka Tuna
Unagi | Yilan Baligi
Kappa | Salatalik g
Somon & Avokado

Avocado  Avokado iveg

NIGIRI (2 adet

Sake Somon

Akami | Yagsiz Tuna
Chu-toro | Yarim Yagh Tuna
O-toro | Yagh Tuna

Unagi | Yilan Balig

Suzuki | Levrek

Ebi Karides

Hamachi Akya

Hotate | Deniz Tarag

SASHIMI 3 adet

Sake  Somon

Akami | Yagsiz Tuna
Chu-toro | Yarim Yagh Tuna
O-toro | Yagh Tuna

Unagi | Yilan Bahg

Suzuki | Levrek

Hamachi Akya

Hotate | Deniz Tarag

CHERF'S SEILFECTION

Sashimi Seckisi (8 parca
Seared Salmon Nigiri 2 parea
Seared Toro Nigiri 2 parca.
Seared Suzuki Nigiri 2 parca

California Gunkan 2 parca

20350
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720

490

990



TATLIEAR

Hot Matcha Cake 490
Mango-Maracuya Dome 490
Blackberry & Rum Mousse Cake 460
Churros 460
Mochi 460
Cilek | Cikolata| Yuzu | Vanilya  Hindistan Cevizi
TATLI ESLIRCILERI
Kahlaa 20
Cointrcau 900
Limoncello 420
St-Germain 630
Brandy 430
Martell VS 750
Martell VSOP 1.050
Espresso Martini 860

Vodka, Kahlua, Espresso
Tath Saraplar
La “Passito” Misket

Pamukkale “Mulier” Misket

Serena Piu “Frizzante DOC”

2.650 (375¢l
2.900 (50cl

960 | 4100



TADIM MENUSU

- 2 kisiliktir -

Karides Taco
Avokado, salatahik, kurutulmus nori,
Japon mayonezi, aji miso sos
veya
Somon Taco

Avokado, salatalik, krem peynir,
acil mayonez, susam, tobiko

Beef Tataki
Taze trif mantar zest, yufka kitir,
frenk sogan, triflii ponzu

Akya Ceviche
Mango, avokado, tath patates, kirmizi sogan,
musir patlagy, yuzu, vesil biberli leche de tigre
veya
Somon Ceviche

Mango, avokado, tath patates, kirmizi sogan,
musir patlag, yuzu, ¢arki felekli leche de tigre
veya

Vegan Ceviche ¥
Mango, avokado, edamame, wakame,
tath patates, misir patlag, yuzu

Meniiden Dilediginiz

1 Set Sushi Roll

King Crab California: +250 tl

Y 9 opsivonlu

Bonfile Robata
veva
Katsu
Bonfile veya Tavuk
veva
Kushiyaki

Somon, Karides veya Tavuk

Meniiden Dilediginiz

Tath §

2500 TL yerine
indirimli hafta sonu fivatiyla
2150 TL /Kkisi bagt

*Cumartesi ve Pazar giinleri
13.00-18.00 saatleri arasmnda gecerlidir.

o V¥

Vejetaryen  Vegan



